Rozwazania dzieciece

Czy

spotkates kiedys osobe, ktora
nie wiedziata, co to jest ,,Snieg”?
Jak bys wyttumaczyt?

Jak opisat swoje doznania

z zabawy sniegiem?
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Propozycja Biblioteki Polskiej im. O. Stanistawa
Baka w Mississaudze (Kanada)

Kilka dni przed Bozym Narodzeniem w wielu kanadyjskich rodzinach
odbywaja sie przyjecia z pieczeniem ciasteczek. Uczestnicy przygotowuja
smakotyki wedtug wiasnych przepisdw, a pdzniej wymieniaja sie nimi i dzieki
temuwczasie Swigt moga delektowac sie réznorodnymismakami.Najbardziej
popularne sa pieknie dekorowane piernikowe ludziki i domki, stomki serowe,
a takze kruche, cynamonowo-orzechowe sniezne kulki Snowball Cookies.
Sa tak pyszne, ze rozptywaja sie w ustach!

Snowball Cookies

Sktadniki na okoto 40 ciastek:

- 230 gramow masta

-1/2 szklanki cukru pudru

- szczypta soli

- 1,5 tyzeczki cynamonu

- 2 tyzeczki ekstraktu z wanilii

- 21 1/4 szklanki maki pszennej

- 3/4 szklanki posiekanych orzechéw pekan (lub wioskich)
- 2 szklanki cukru pudru do obtoczenia ciasteczek

Przygotowanie:

Ucieraj masto i cukier puder mikserem tak dtugo, az powstanie jasna, lekko
puszysta masa. Dodaj ekstrakt z wanilii, sél, make i cynamon. Zmiksuj,
by potaczyc sktadniki. Dodaj orzechy i zmiksuj raz jeszcze. Formuj z masy kulki
wielkosci matego orzecha wtoskiego i uktadaj je na blaszce wysmarowanej
mastem lub wytozonej papierem do pieczenia. Wtdz ciasteczka wraz z blaszka
do lodéwki na pdét godziny, a potem piecz je w temperaturze 180 stopni
przez okoto 10-12 minut. Ciasteczka lekko sie rozptyna. Wyjmij je, przetdéz na
kratke. Jeszcze ciepte obtocz dwu- lub trzykrotnie w cukrze pudrze. Odktadaj
na kratke.

Snowball Cookies mozna przechowywa¢ w zamknietej puszce do dwdch
tygodni, dlatego warto upiec je z wyprzedzeniem. Dobra rada: jesli
chcesz, by dotrwaly do swiat, ukryj przed domownikami i.. samym soba.
Sa tak smaczne, ze trudno im sie oprzec!
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